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HOTEL VERGNA

Antipasti
Appetizer
NN'Mo Nin

Tagliere di salumi e formaggi della Valpolicella con mostarda e
giardiniera di nostra produzione

Valpolicella cold cuts and cheeses board with our homemade
pickled vegetables and mustard

7701 D'¥ANIN NIZAY DY N7'Y'7197X1INN NI11'221 O'{7'1{71 wan
N'1 NAXIN

(1, 7, 12) - €14

Tartare di manzo con frutto del cappero, uovo disidratato e
senape antica

Beef tartare with caper fruit, dehydrated egg and old-style
mustard

'MI10N 77101 w1aI'n 11In7Nn ,0'97Y OV 1{72 1010V

(3, 10) - €14

Parmigiana di melanzane, con dressing di pomodoro e salsa Monte
Veronese

Eggplant parmigiana with tomato dressing and Monte Veronese
cheese sauce

D710 NVIIN N2 NI'IAAYV 201N OV D'7'¥YN 7 N1'1'NIO

(7) — €10

Tris di polenta alla brace, con champignon e timo
Grilled polenta trio with champignon mushrooms and thyme
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(7) — €10
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Primi Piatti
Starters
NNRIYNI NN

Risotto all’Amarone, noci e salsa di Monte Veronese stagionato
3/6 mesi

Amarone wine risotto with walnuts and Monte Veronese cheese

? sauce (3/6 months aged)
g nwir'n nmlimitl nvlin N1'2aal D'7TIAN ,NINN )" DY 101"
| (7, 8) — €18

Tagliatelle al ragnu di manzo al profumo di rosmarino

Tagliatelle with beef ragu and rosemary scent
1'TN71I7 NNl DY 772 1281 210112 17170
(1, 9) - €11

Chicche di patate con pesto di basilico, pomodorini confit e
scorza di limone grattugiata

Potato gnocchetti with basil pesto, confit cherry tomatoes and
grated lemon zest

]In"7 NT'M21 '931y7 N1y ,DI|7"7'T]. 1009 DY ANTN 'NISN 71"
(7, 8) - €10

Bigoli con le sarde, crostini di pane al timo e pan grattato
Bigoli pasta with sardines, thyme croutons and breadcrumbs
on'7 "ol 1'N'01 010177 ,0'1'T10 DY 1'712'2 NVDYO

(1, 4) — €14

Spaghetto alla chitarra al pomodoro e basilico

Homemade guitar-cut spaghetti with tomato and basil
D||7"7'T:l| Ni'122V Dy 7' NTIAVY1 'M0 'VA90
(1) - €9
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Secondi Piatti
Main Courses
nNiMj7'v nin

Tagliata di Angus con riduzione di vino all’Amarone

Sliced Angus beef with Amarone wine reduction
N1NNK )" DIXNY DY DIIN NIDIND
(12) - €25

Costine di Pata Negra in CBT glassate al miele di castagno e senape

Slow-cooked Pata Negra ribs glazed with chestnut honey and mustard
777N1 021NV WAT 2127 OV 'O'N 7122 0121 NOUND NIV7N
(10) - €18

Grigliata mista di carne alla brace con polenta

Mixed grilled meats with polenta
NLV1719 OV 111VYN DA ‘721N
(-) —€26

Insalatina di mare con cipolla rossa di Tropea, limone e prezzemolo
Seafood salad with Tropea red onion, lemon and parsley
N"7'TM0S1 IN'7 ,NINDINILN DITN '7¥21 DV 0! NS V70
(4,5, 14) - €16

Patate al forno
Roasted potatoes
1IN NNTN 'NISN
(-)-€5

Insalata mista
Mixed salad
111vn V70
(-)-€5

Patate fiitte
French fries
(OIS LAY
(-)-€5

Verdure grigliate
Grilled vegetables
7 N7y

(-)—€5
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Dessert K
Desserts
Do'NIYy7

Macedonia con gelato
Frutta fresca di stagione, gelato alla vaniglia o alla frutta

Fresh seasonal fruit salad with vanilla or fruit ice cream

| NT'72 0V NIN'S V70

1,3,7)-€7

Tiramisu della casa

Mascarpone, uova, zucchero, savoiardi, caffe, cacao amaro

Homemade tiramisu with mascarpone, eggs, sugar, ladyfingers, coffee, cocoa powder
N 10'NM'0

(Allergeni: Latte, Uova, Glutine | Allergens: Milk, Eggs, Gluten | :duwlwsd! & luwwno
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(7)- €7




